SOMM a la carte

aperitief hapjes

oesters / mignonette p.s.

ansjovis in olijfolie / kumato tomaat / saus van gezouten aardbei

paling /brioche/ mierikswortel 2 st

zalm / brioche / mierikswortel-créme fraiche ) st

paleta ibérico de cebo 60 qgr,

Iberico kroketjes p.s.
/

Menu SOMM

‘Chefs choice’

3 gangen >
4 gangen 60

Wijnarrangement 3 g. 33
Wijnarrangement 4 g. 43

\_ bovenstaand menu serveren wij bij voorkeur per tafel )

vooraf

coquille tartaar / topinamboer / ‘touch of witte chocolade

witte asperges / zalm / saus asperge & créme fraiche / zalmeitjes / oesterblad
bieten gegaard in zoutkorst / mosterdijs /framboos-mosterd vinaigrette %
hoofdzaak

reuze gamba ‘black tiger’ / smeuige ‘arroz bomba’ met scampi & inktvis

witte asperges / hollandse garnaaltjes / schuimige bisque
kabeljauw haas / witte asperges / kruiden sla / luchtige hollandaise

eendenborst / pastinaak / jus van eend & port

entrecéte, dry aged holstein rund van ZAGT 360 qr
cote de boeuf, dry aged holstein rund van ZAGT 760 qgr
accompagnement

friet / huisgemaakte mayonaise
groene salade
witte asperges

geroosterde groente

Waterservice tijdens uw bezoek 4,00 p.p. (ongelimiteerd)

WOENSDAG T/M ZATERDAG VANAF (7 UUR
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